
 

 

 
         

Menü –Vorschläge für Ihren Besuch im Weltweihnachtscircus Stuttgart 
        8.12.2011 - 8.12.2012 

Einlass 2 Stunden vor Vorstellungsbeginn 
 

 

  

 
Vorschlag 1  Empfang oder in der Pause,  an Stehtischen    € 16.00 p.P. 

 

-Prosecco Empfang 1 Glas Prosecco Teresa Rizzi 
-Knabbergebäck süß & salzig auf jedem Stehtisch 

-Portion Canapés*   
 

*-Parmaschinken & Parmesan  

  -Graved Lachs & Sahnemeerrettich  

  -Brie & Feigensenf 

  -Kräuterfrischkäse mit Kirschtomat 

 

*********** 
 

 

Vorschlag 2  Empfang  an Stehtischen      € 27.50 p.P. 

 
Fingerfood Büfett  12 Teile p.P.: 

 

Spieß mit Babymozzarella und Cocktailtomaten 

Mini-Frühlingsrolle mit Gemüsefüllung 

Bruschetta mit Tomaten- & Olivenöl 

Frische Gemüsestreifen mit Jogurt Dip 

SaftigeTruthahnspießchen mit Ananas 

Graved Lachs & Sahnemeerrettich 

Parmaschinken mit Honigmelone 

Roastbeef & Karpernremulade 

Käsespieß mit Weintraube 

Olivenpaste auf Ciabatta 

Minifrikadellen 

 

 
*********** 

 
 

Vorschlag 3 & 2  Eingedeckter Tisch mit Bankettbestuhlung    € 39.50 p.P. 
   

Fingerfoodbüfett (Vorschlag 2) zuzüglich: 

 

Penne mit Waldpilzen in Sahnesoße 

Fusilli in leicht pikanter Tomatensoße  

Tortellini mit Sahne & Schinken 

Brotbüffett mit Butter & Schmalz 

 

 

 
 



 

 

 
Vorschlag 4 a  Empfang  an Stehtischen      € 22.80 p.P. 

Vorschlag 4 b  Eingedeckter Tisch mit Bankettbestuhlung    € 26.80 p.P. 
 

 
Büfett Rustikal: 

 
Brotbüffett mit Butter & Schmalz 

Tortellini mit Sahne & Schinken 

Penne mit Waldpilzen in Sahnesoße 

Schweinekrustenbraten & Kartoffelsalat 

oder 

Maultaschen, Speckwürfel & Kartoffelsalat 

     

 

*********** 
 

 
Vorschlag 5 a  Empfang  an Stehtischen      € 19.80 p.P. 

Vorschlag 5 b  Eingedeckter Tisch mit Bankettbestuhlung    € 23.80 p.P. 
   

Büfett Schwaben: 

 
Brotbüfett mit Butter & Schmalz 

Maultaschen mit Speckwürfel  

Feiner Fleischkäse 

Kartoffelsalat & grüner Salat 

 

 

*********** 
 

 

Vorschlag 6  Eingedeckter Tisch mit Bankettbestuhlung    € 29.80 p.P. 
 

Büfett-Mediterran: 
 

Speisen warm 
 

Penne mit Waldpilzen in Sahnesoße  

Fusilli mit frischen Auberginen in leicht pikanter Tomatensoße 

 

Speisen kalt 

 

Roastbeef & Kapernremoulade 
Mozzarella, Tomaten & Basilikum 

Paprika vom Grill mit Olivenöl & Knoblauch 

Zucchini vom Grill mit Olivenöl & Knoblauch 

Parmaschinken und Honigmelone 

Getrocknete und eingelegte Tomaten 

Geräucherter  Lachs & Sahnemeerrettich 

Bruschetta mit frischen Tomaten & Olivenoel 

Olivenmousse auf Ciabattabrot 

Weisser Bohnensalat mit Zwiebeln 

Italienische Salamiplatte 

 



 

 

 
 

Vorschlag  7 a  Empfang  an Stehtischen      € 22.50 p.P 
Vorschlag  8 b  Eingedeckter Tisch mit Bankettbestuhlung    € 26.50 p.P. 
 

 

Nudelbüfett 

 
Tortellini mit Sahne & Schinken 

Penne mit Waldpilzen in Sahnesoße 

Gebutterte Tagliatelle mit frischen Tomaten  

Fusilli Auberginen in leicht pikanter Tomatensoße  

dazu frisch geriebener Parmesan und Ricottakäse 

 

 
*********** 

 

 
Vorschlag 10  Eingedeckter Tisch mit Bankettbestuhlung    € 46.50 p.P. 

   
Galabüfett 

      

Speisen kalt 
 

Brotbüffet  mit Butter & Schmalz 

Babymozzarella und Cocktailtomaten 

Caprese Mozzarella, Tomaten & Basilikum 

Alici marinate  (in Olivenöl eingelegte Sardinen) 

Bruschetta mit Tomaten, Olivenöl & Basilikum  

Geräucherter Lachs & Sahnemeerrettich 

Parmaschinken mit Honigmelone 

Gemüsestreifen mit Sahne-Dip 

Meeresfrüchtesalat mit Staudensellerie 

Paprika vom Grill mit etwas Knoblauch und Olivenöl 

Zucchini vom Grill mit etwas Knoblauch und Olivenöl 

Italienische Salamiplatte 

 
Speisen warm 

 
Gebutterte Tagliatelle (Eierbandnudeln) 

Gebratene Rinderfiletscheiben vom argentinischen Rind 

Würzige Gambas in der Pfanne geschwenkt  

-Kartoffelgratin 

-Butter-Reis 

    

Dessert  
 

Hausgemachte Panna cotta 

Frischer Obstsalat 

Schokoladenprofiterol 

Hausgemachtes Tiramisú 

Käseauswahl mit Feigen & Orangensenf 

 
 

 



 

 

 
Vorschlag 11   Eingedeckter Tisch mit Bankettbestuhlung   € 27.50 p.P. 

dieses Menü wird serviert 
 

Circus Menü 
 

Parmaschinken, Babymozzarella, Kirschtomaten 
 

alternativ Vegetarisch 
Caprese, Mozzarella & Tomaten 

 

***** 

Gebratene Rinderfiletscheiben an Balsamicosoße 

dazu  Gemüse und Butterkartoffelchen 
  

alternativ Vegetarisch 
Penne mit Waldpilzen in einer leichter Sahnesoße 

 

*****  

Hausgemachtes Tiramisú  
 

 

Vorschlag 12      Flying Büfett an Stehtischen              € 19.80 p.P. 
 

Spieß mit Babymozzarella & Cocktailtomaten 

Bruschetta mit Tomaten- & Olivenöl 

Frische Gemüsestreifen mit Joghurt Dipp 

Saftige Truthahnspießchen mit Ananas 

Gefüllte Chili-Schote mit Käsecreme 

Käsespieß mit Weintraube 

Parmaschinken & Parmesan 

Graved Lachs auf Weißbrot 

Minifrikadellen 
 

*********** 
 

Vorschlag 13 a   Dessertbüfett in Verbindung mit o.g. Vorschlägen  €    9.50 p.P 

Vorschlag 13 b   Dessertbüfett an Stehtischen     €  18.50 p.P. 
 

Fünf Internationale Käsesorten 

Fünf verschiedene Süßspeisen 
 

*********** 
 

Vorschlag 14 a  Mortadella zum Brotbüfett in Verbindung mit o.g. Vorschlägen €    4.00 p.P. 
Vorschlag 14 b  Mortadella mit italienischem Brot als Empfang oder in der Pause €  12.50 p.P. 
  

Die Mortadella wird frisch geschnitten auf einer Nostalgie–Aufschnittmaschine  

 
*********** 

 

Dessert einzeln in Verbindung mit o.g. Vorschlägen: 
 

Panna cotta    €   4.50 p.P  

Tiramisú  €   4.50 p.P  

Obstsalat  €   4.50 p.P  

Profiterol   €   4.50 p.P.  

Kleine Käseauswahl  €   7.50 p.P. 



 

 

 
Während der Pause (30 Minuten) bieten wir Ihnen an: 

 
-Knabbereien  süß & salzig        €    3.00 

-Parmaschinken, Mozzarella, Kirschtomaten      €  10.50 

 -Parmaschinken und gehobeltem Parmesan        €  10.00 

 -Caprese  Mozzarella, Tomaten, Basilikum      €    9.50 

 -Canapés  - 4 Stück verschieden belegt -      €    9.00 

-Käseteller Internationale Käsesorte mit Feigensenf       €    9.50 

 -Räucherlachs mit Sahnemeerrettich        €    9.50 

 -Räucherlachs mit Sahnemeerrettich & Kartoffelpuffer    €  11.50 

 -Tomatencarpaccio, Tomaten, Rucolasalat & Parmesan    €    8.50 

 -Penne mit Waldpilzen in leichter Sahnesoße      €    9.50 

 -Tortellini mit Sahne & Schinken       €    9.50 

 -Gebratene Rinderfiletscheiben an Balsamicosoße     €  22.50  

    dazu Gemüse & Butterkartöffelchen  

 

 

Getränke: 

 
Pils      0,33 €   3.00  Pott Kaffee  €   3.00 

Alkoholfreies Bier    0,33 €   3.00  Tasse Tee  €   2.50 

Pepsi Cola     0,33 €   3.00  Espresso  €   2.50 

Mirinda     0,33 €   3.00  Cappuccino  €   3.50 

Orangensaft     0,20 €   3.00  Latte macchiato €   3.50 

Apfelsaft     0,20 €   3.00  Schokolade  €   3.50 

Mineralwasser     0,25 €   2.50  Energy Drink  €   3.50 

 

Weine DOCG: 
Chardonnay Terre di Chieti  Weiss  0,20 €   4,50        Flasche  0,75     € 15.50  

Montepulciano D`Abruzzo Rot   0,20 €   4.50       Flasche  0,75  € 15.50  

Montepulciano Cerasuolo Rosè  0,20 €   4.50    Flasche  0,75  € 15.50  

Champagner         0,10   € 10.00     Flasche  0,75  € 70.00 

Prosecco    Teresa Rizzi        0,10 €   4.00     Flasche  0,75  € 28.00 

 

Für Weinliebhaber haben wir eine besondere Auswahl italienischer Weine zusammengestellt, 

wie z.B. Antinori, Masi, Banfi oder Allegrini, die Sie gerne vor Ort auswählen können. 
 

 

 

Gerne stellen wir Ihnen in der Pause auch ein Getränkebüfett zusammen.  

Die Abrechnung erfolgt selbstverständlich  nach Verbrauch. 

 
 

 
Sprechen Sie uns an, wenn Sie andere Wünsche haben. Wir werden gemeinsam mit Ihnen das  
passende Arrangement zusammenstellen. 

 

Wir würden uns freuen Sie bewirten zu dürfen. 

 

Ihr Domino Team  
 

info@domino-catering.de  www.domino-catering.de  Mobil: 0049 (0) 172 / 628 7876 

 


